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Kde se vari na letisti

text & foto: Roman Peterka

Spravné vétrani je v restauracnich kuchynich vzdycky dulezité. V centralni kuchyni prazského letisté Vaclava Havla,
kde se vafi pro ¢trnact gastronomickych stredisek, které tu provozuje spolecnost Lagardere Travel Retail,
a jen gulasovky tu uvafi tydné skoro pul tuny (450 kilogrami), by to bez pofadného odvétravani neslo.
To zajistuji od jara po rozsahlé rekonstrukci a proméné i stravovaciho useku celoplosné vétraci stropy

od spolecnosti Atrea.

Séfkuchaf centralni
kuchyné Jan Beranek
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Burger King na Letisti
Vaclava Havla Milo$
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I” technicka zafizeni budov

Spole¢nost Lagardere vstoupila na letisté
v Ruzyni v roce 2003, kdy tu oteviela svij

prvni obchod. V roce 2011 svou piitomnost
na letisti vyrazné posilila - pfevzetim sité
duty-free shopt. Pred tfemi lety pak pohltila
firmu Airest, ktera provozovala restaurace
na prazském letisti. Na letisti ted provozu-

je nékolik znackovych gastronomickych
konceptu, jako jsou restaurace Pilsner

Urquell Original Restaurant, UGO, kavarny
So! COFFEE, ¢i Costa Coffee ¢i vlastni znacku

FRESH&GOOD. V dubnu letosniho roku

k nim pfibyl Burger King. Ten je v tésném
sousedstvi centralni kuchyné, ma ale vlastni
zazemli pro pfipravu pokrmu ze své nabidky
-1ivném se ale uplatiuji ventilacni stropy

od firmy Atrea. Pro ostatni stfediska vafi,
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smazi, peCe i studené dobroty chysta personal

centréalni kuchyné.
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Kuchyné, co jede ve dne i v noci

Provoz v centralni kuchyni se prakticky
nikdy nezastavi. ,,Nas provoz funguje nonstop
ve dvou dvanactihodinovych sménach - jed-
na je od Sesti rano do Sesti vecer, od Sesti ve-
Cer do Sesti rano pak druha, fika séfkuchat
Jan Beranek. Kuchyné ma dvé samostatné,
stavebné oddélené césti - teplou kuchyni

a studenou kuchyni. v té studené se pfipra-
vuji panini, sendvice ¢i bagety. ,Denné je to
kolem tif tisic produkty, které se v termobo-
xech hned rozvazi po vsech stiediscich,“ fika
Jan Beranek. Nékteré produkty studené ku-
chyné se jesté musi zabalit - prace je tu tedy
pro Ctyt azZ péticlennou sménu vic nez dost.

Napilno maiji ale i dva kuchafi a ptipravarka,
ktefi zajistuji sménu na teplém tseku. Kromé
450 kilogramu gulasovky, které tu kazdy

tyden uvafi, vaii i dalsi jidla - a porce pocitaji
ve stovkach. ,Vaiime pét teplych jidel - kro-
mé guldsovky jsou to téstoviny s bolofiskou
omackou, lasagne, kufeci prsa supreme

a marinovanou krkovici v sous-vide tpravé -
vyuzivame tady tu nejmodernéjsi technologii
tpravy, ve vakuu,“ vypocitava Jan Berdnek.
,Kufe supreme patii k oblibenym hittim, tyd-
né ho udéldme né&jakych 600 porci, krkovice
jde také velmi dobte, tydné uvaiime na 300
porci,“ dodava.

Vétraci stropy tu odvadéji skvélou préci. Je to
vidét na prvni pohled - staci, aby kuchat ote-
viel konvektomat, ze kterého se vyvali para -
vsechna vsak okamzité mizi ve stropé. Stejné
tak v ném rychle mizi vypary vznikajici pri
smazeni z obfi fritézy. Strop odvadi rychle

a ucinné znehodnoceny vzduch z kuchyné,

a tim zamezuje jeho siteni do okolnich pro-
stor.,Je to znat, clovék tu ani po celém dni
neni nacichly kuchynskymi vypary, jako to
byva v kuchynich bézné, fika séfkuchar Jan
Beranek.

Diky vzduchotésnosti celého stropu je také
stropni konstrukce chranéna pred negativnim
pusobent vysokych teplot a vihkosti. Pokud

by tu nebyl strop, musela by tu byt soustava
digestofi. Pofizovaci cena stropniho vétraciho
systému se pritom od systému s digestoremi
nijak zdsadné nelisi. A navratnost investice do
tohoto feseni je pomérné rychld - mimo jiné

i diky rekuperaci tepla z odpadniho vzduchu,
se kterou odvétravaci stropy od Atrey pracuji.
Pri rekuperaci je az 90 % tepla obsazeného

v odpadnim vzduchu pfedavano cerstvému
privadénému, ¢imz se Setfi naklady na vytapé-
ni kuchyné. Systém je navic vybaven automa-
tickou regulaci vykonu vzduchotechnického
systému podle aktualni tepelné a vlhkostni
zatéZe. A strop nezajistuje jen vétrani - zaroven
cely prostor kuchyné osvétluje.

Vybornou sluzbu odvadgji vétraci stropy i ve
vyrobnim zazemi Burger Kingu, které tésné
sousedi s centralni kuchyni. ,, Kazdé zafizeni
v kuchyni mad svou digestof, plus je tu jesté
vétraci strop,“ fikd manazer letistniho Burger
Kingu Milos Zlatnik. Denné tu vyrobi Sest az
osm stovek porci jidel, nejvic na odbyt jde
standardni whopper. ,Na perfektnim fun-
govani vzduchotechniky jsme zavisli, pokud
nejde vzduchotechnika, nehneme se

z mista,“ konstatuje.

Rekonstrukce za pochodu

Instalace vétracich stropti byla soucasti
rozsahlé rekonstrukce vzduchotechniky,
ktera souvisela s otevienim Burger Kingu na
prazském letisti. Dat dohromady celou kon-
cepci nového vétrani a klimatizace a zajistit
jeji realizaci byl tikol pro firmu Ungerman

-TSK, s.T. 0., kterda uz ma v této oblasti bohaté
zkuSenosti a na projektu spolupracovala

se stavebni firmou Foukal s. . 0. ,V rdmci

této koncepce jsme vyuzili i vétraci stropy
spolecnosti Atrea, se kterymi jsme méli
dobrou zkuSenost uz z predchozich realizaci,”
tika vykonny feditel spolecnosti Ungerman
-TSK Ing. Jan Ungerman. ,Podafilo se ndm
presvédcit investora, Ze investice do téchto
stropu prinese vyssi miru komfortu

i niz8i naroky na cisténi a udrzbu, nez je
tomu u konvencnich odsavacich zakryta
umisténych nad jednotlivymi varnymi cel-
ky,“ podotyka Ing. Jan Ungerman. ,Spaliny
stoupaji nahoru ke stropu, ktery je komplet
odvede pry¢. V piipadé odsavacich zakrytu
stoupaji zbytky neodsatych spalin ke stropu,
kde se zachytavaji, kondenzuji a vytvareji
mastny povlak,“ vysvétluje. Odsaty horky od-
padni vzduch pak odchézi vzduchotechnikou
ptes vzduchotechnickou jednotku vybavenou
rekuperatorem. Odpadni vzduch na cesté ven
tu preda vétsinu svého tepla, to pak ohfiva na
potiebnou teplotu privadény cerstvy vzduch
zvenku. , Tim se Setfi ndklady na vytédpéni,
pokud je i venku teplo a vzduch je potieba
spis chladit, funguje bypass, ktery zajisti ces-
tu privadéného vzduchu mimo rekuperator,“
dodavé Ing. Jan Ungerman.

Realizace projektu byla narocna. ,Museli
jsme nejprve komplet demontovat celou
puvodni vzduchotechniku, ktera tu byla,
délaly se i nové potrubni rozvody,“ popisuje
Ing.Jan Ungerman. Ve se navic délo za
plného provozu. Nebylo mozné kuchyni na
mésic zavfit a vie udélat najednou, kuchyné
musela neustéle fungovat, byt za ztizenych
podminek. ,Méli jsme piisny harmonogram,
kde se prolinal postup praci s presouvanim
kuchyné. Kdyz se na to zpétné divam, byla to
docela divocina,“ vzpomind s ismévem Ing.
Jan Ungerman. ,Ale zvladli jsme to,“ dodava.
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